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Allgemeine Hinweise und Standortbedingungen
Die Fertigkulturen für Weiße Champignons und Steinchampignons eignen sich hervorragend für die Anlage in Haus und Garten. 
Bitte beachten Sie, dass das Myzel nach Erhalt nur etwa eine Woche bei Zimmertemperatur lagerfähig ist. 
Zwischen 2-10 °C ist eine Lagerung bis zu Beginn des Anbaus von 4 Wochen möglich.

Der Standort im Haus und Garten muss schattig sein und die Temperaturen zwischen 12-18 °C liegen.

Der Anbau
Beim Umgang mit dem Pilzmyzel arbeiten Sie bitte mit sauberen Händen oder Handschuhen. Sollte die Erde trocken sein, 
besprühen Sie diese.

Als erstes öffnen Sie den Karton und verteilen die Deckerde fein zerkrümelt auf dem Substrat. Die Erde nicht andrücken! 
Anschließend den Karton wieder verschließen und an einen warmen Ort (20-22 °C) stellen.

In Abhängigkeit von der Raumtemperatur bildet sich in 1-3 Wochen ein weißes Myzel auf der Oberfläche. Hat sich das Myzel gut 
ausgebreitet, entfernen Sie die Seitendeckel und stülpen die Kartonfolie über den Rand des Kartons. 
Anschließend bauen Sie mit der Folie eine Haube. Stecken Sie diese wie ein Gewächshaus über die Kultur und stellen Sie den 
Karton in einen kühlen Raum mit 12-18 °C.

Ab jetzt sollte täglich für 5 Minuten gelüftet und kontrolliert werden, ob die Erde handfeucht ist. Mit einem Sprüher nachfeuchten, 
sollte sie zu trocken sein. Dabei schon wachsende Champignons nie direkt besprühen. Grundsätzlich gilt: lieber öfter und wenig 
sprühen. Eine Verschlämmung der Erde muss verhindert werden.

Die Ernte
Die Ernte beginnt ca. 3-4 Wochen nachdem sich das Myzel gebildet hat. Wenn der Hut leicht geöffnet ist, schmecken die Pilze am 
besten. Die Pilze werden entweder vorsichtig herausgedreht oder abgeschnitten. Pilzreste sollten entfernt werden.
Die Pilze bilden sich in Wellen. In Abhängigkeit von der Temperatur liegen zwischen den Wellen einige Tage oder auch Wochen. 
Immer, wenn die Deckerde trocken ist, muss sie gesprüht werden.

Zeigen sich über mehrere Wochen keine Pilzansätze mehr und die Kultur ist zusammengeschrumpft, entsorgen Sie diese über den 
Kompost.

Anbauanleitung
Liebe Gartenfreunde,
herzlichen Dank, dass Sie sich für Champignons aus 
unserem Haus entschieden haben!

Für weitere Informationen steht Ihnen unser 
Fachberater Peter Nachreiner unter Tel. 0361 2245-347 
gern zur Verfügung. 
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